
  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
“Kakao ve Yağ Bloklarını Kolayca Parçalayın, MT 
Makina ile” 
 

Kakao Yağ Blokları Parçalama Makinesi, 
Çikolata ve Kakao Ürünlerinde Verimlilik 
Artışı; 

Kakao yağ blokları parçalama makineleri, çikolata ve kakao ürünleri üretiminde önemli 
bir rol oynayan cihazlardır. Bu makineler, büyük kakao yağ bloklarını daha küçük 
parçalara ayırarak, üretim süreçlerinde daha kolay işlenmelerini sağlar. Yüksek 
verimlilik, dayanıklılık ve hassasiyet sunan kakao yağ blokları parçalama makineleri, 
çikolata üreticilerinin ve kakao işleyicilerinin üretim süreçlerini optimize etmelerine 
yardımcı olur. Kakao yağ blokları parçalama makinesi, büyük ve katı kakao yağ 
bloklarını daha küçük parçalara ayıran bir cihazdır. Bu makineler, kakao yağı ile çalışan 
çikolata üreticileri için önemli bir ekipmandır, çünkü kakao yağının işlenmesini ve 
karıştırılmasını kolaylaştırır. 



 

Büyük kakao yağ blokları, parçalama makinesine beslenir. Kakao yağ blokları, 
makinenin içinde yer alan güçlü bıçaklar veya silindirler tarafından kırılır ve daha küçük 
parçalara ayrılır. Parçalanan kakao yağı, istenen boyutlarda parçalara ayrılır ve üretim 
sürecine dahil edilir. Parçalanan kakao yağ parçaları, toplama haznesine yönlendirilir 
ve buradan diğer işleme makinelerine aktarılır. 

Kakao Yağ Blokları Parçalama Makinesinin 
Avantajları; 

Kakao yağ bloklarının hızlı ve etkili bir şekilde parçalanmasını sağlar. Üretim sürecini 
hızlandırır ve verimliliği artırır. Kakao yağ bloklarının homojen bir şekilde kırılmasını ve 
parçalanmasını sağlar. Yüksek kaliteli kakao yağı parçaları elde edilmesini sağlar. 
Sağlam yapıları ve dayanıklı bileşenleri sayesinde uzun ömürlüdür. Düşük bakım 
maliyeti ve uzun kullanım ömrü sağlar. Kullanıcı dostu tasarımı ile kolay işletim sağlar. 
Operatörlerin işini kolaylaştırır ve eğitim süresini kısaltır. Farklı boyutlarda ve sertlikteki 
kakao yağ bloklarını işleyebilir. Çeşitli üretim süreçlerine uyum sağlar. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Düşük Gürültü 
Sağlam ve dengeli yapı, titreşimleri minimize ederek daha sessiz ve konforlu bir 
çalışma ortamı sağlar. 

Gıdaya Uygun Paslanmaz Çelik Tasarım 
Gıdaya uygun paslanmaz çelikten tasarımı ile atıkları güvenle parçalar. 

Uzun Bakım Aralıkları 
Uzun bakım aralıkları ile kesintisiz olarak çalışmanıza olanak sağlar. 

Aşırı Yük Sensörleri  
Otomasyon sistemi, aşırı yük durumlarını tespit ederek makineyi otomatik olarak ters 
yönde döndürür.  

Aşınmaya Dayanıklı Paslanmaz Bıçaklar 
Yüksek kaliteli paslanmaz çelikten imal edilmiş bıçakları ile uzun süre parçalama 
imkanı sunar. 

Yüksek Verimlilik 
Kakao parçalama makineleri, yüksek tork ve düşük hız kombinasyonu sayesinde 
malzemeleri hızlı ve etkili bir şekilde parçalar. 

Hızlı Bıçak Değişimi 
Kolay değiştirilebilir kesici bıçakları ile kesintisiz çalışır. 

Kolay Kullanım 
Kullanıcı dostu kontrol paneli ve basit tasarımı, makinenin kolayca işletilmesini sağlar. 

 

Teknik Özellikler 
 
MODEL PARÇALAMA 

ALANI (MM) 
ROTOR BOYU 
(MM) 

MOTOR GÜCÜ 
(KW) 

KAKAO 
PARÇALAMA 
MAKİNESİ 

500 X 500 500 5,5-22 

 

 

 

 

 

 



Kakao Yağ Blokları Parçalama Makinesi 
Performans ve Verimlilik; 
 

Gıdaya Uygun Paslanmaz Çelik Tasarım 

Gıdaya uygun paslanmaz çelikten tasarımı ile atıkları güvenle parçalar. 

Enerji Verimliliği 

Yüksek enerji verimliliği sağlayan motor ve sistemler, işletme maliyetlerini düşürür ve 
çevresel etkileri azaltır. 

Uzun Ömürlü Bıçaklar 

Yüksek kaliteli çelik bıçaklar, aşınmaya karşı dayanıklıdır ve uzun süreli kullanım 
sağlar. 

Yüksek Verimlilik 

Kakao parçalama makineleri, yüksek tork ve düşük hız kombinasyonu sayesinde 
malzemeleri hızlı ve etkili bir şekilde parçalar. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Kakao Yağ Blokları Parçalama 
Makinelerinin Kullanım Alanları; 
 

Çikolata üretim tesislerinde, çikolata üretimi için gerekli olan kakao yağının işlenmesi 
ve parçalanmasında. Kakao işleme tesislerinde, kakao yağının işlenmesi ve üretim 
süreçlerine dahil edilmesinde. Pastacılık ve tatlı üretiminde, kakao yağı bazlı ürünlerin 
üretimi için kakao yağının hazırlanmasında. Gıda araştırma ve geliştirmesinde, yeni 
kakao yağı ve çikolata ürünlerinin geliştirilmesi için kakao yağının parçalanmasında. 

 

Kakao yağ blokları parçalama makineleri, çikolata ve kakao ürünleri üretiminde kritik 
bir rol oynar. Yüksek verimlilik, hassasiyet, dayanıklılık ve kullanım kolaylığı gibi 
avantajları ile bu makineler, üreticilerin kaliteli ve homojen kakao yağı parçaları elde 
etmelerine yardımcı olur. MT Makina olarak, ihtiyaçlarınıza uygun kakao yağ blokları 
parçalama makinesi çözümleri sunmaktan memnuniyet duyarız. 

 

 

OPSİYONEL ÖZELLİKLER 
 

• Besleme Masası Tasarımı 
• Çift Motorlu Tasarım 
• Otomatik Yağlama Ünitesi 
• Farklı Ölçülerde Elek 
• Hidrolik Açılan Hazne Sistemi 
• Kazan Üstü Montaj Uygulamaları 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



SIK SORULAN SORULAR (SSS) 
 
KAKAO YAĞ BLOKLARI PARÇALAMA MAKİNESİ NE İŞE YARAR? 

Kakao yağ blokları parçalama makinesi, büyük ve katı kakao yağ bloklarını daha küçük 
parçalara ayıran bir cihazdır. Bu makineler, kakao yağının işlenmesini ve 
karıştırılmasını kolaylaştırır, çikolata ve diğer kakao ürünleri üretiminde kullanılır. 

 

KAKAO YAĞ BLOKLARI PARÇALAMA MAKİNESİ NASIL ÇALIŞIR? 

Büyük kakao yağ blokları, parçalama makinesine beslenir. Kakao yağ blokları, 
makinenin içinde yer alan güçlü bıçaklar veya silindirler tarafından kırılır ve daha küçük 
parçalara ayrılır. Parçalanan kakao ve yağ blokları, istenen boyutlarda parçalara ayrılır 
ve üretim sürecine dahil edilir. Parçalanan kakao yağ parçaları, toplama haznesine 
yönlendirilir ve buradan diğer işleme makinelerine aktarılır. 

 

KAKAO YAĞ BLOKLARI PARÇALAMA MAKİNELERİ HANGİ SEKTÖRLERDE 
KULLANILIR? 

Çikolata üretim tesisleri, kakao işleme tesisleri, pastacılık ve tatlı üretimi, gıda 
araştırma ve geliştirme sektörlerinde kullanılır. 

 

KAKAO YAĞ BLOKLARI PARÇALAMA MAKİNELERİNİN TEKNİK ÖZELLİKLERİ 
NELERDİR? 

Parçalama bıçakları veya silindirler, kakao yağ bloklarının etkili bir şekilde kırılmasını 
sağlar. Yüksek performans ve verimlilik için güçlü motorlar kullanılır. Makinenin 
işleyebileceği kakao yağ bloğu miktarı, üretim ihtiyaçlarına göre belirlenir. Yapım 
malzemesi, dayanıklı ve gıda güvenliğine uygun malzemelerden yapılmıştır. 
Parçalama işlemi sırasında hızın ayarlanabilmesi, verimliliği artırır. 

 

KAKAO YAĞ BLOKLARI PARÇALAMA MAKİNELERİ HANGİ BOYUTLARDA 
KAKAO YAĞ BLOKLARINI İŞLEYEBİLİR? 

Kakao yağ blokları parçalama makineleri, çeşitli boyutlarda ve sertlikteki kakao ve yağ 
bloklarını işleyebilir. Makinenin kapasitesi ve parçalama bıçaklarının tasarımı, 
işlenebilecek blokların boyutunu belirler. 

 

 

 

 



KAKAO YAĞ BLOKLARI PARÇALAMA MAKİNELERİ ÖZELLEŞTİRİLEBİLİR Mİ? 

Evet, kakao yağ blokları parçalama makineleri farklı üretim ihtiyaçlarına göre 
özelleştirilebilir. Kapasite, bıçak tasarımı, hız kontrolü ve diğer özellikler, müşterinin 
ihtiyaçlarına göre ayarlanabilir. 

 

KAKAO YAĞ BLOKLARI PARÇALAMA MAKİNELERİNİN ENERJİ TÜKETİMİ 
NASILDIR? 

Kakao yağ blokları parçalama makinelerinin enerji tüketimi, kullanılan teknolojiye ve 
cihazın boyutuna bağlı olarak değişir. Genellikle yüksek verimlilik sağlayan motorlar ve 
enerji tasarruflu bileşenler kullanılır. 

 

KAKAO YAĞ BLOKLARI PARÇALAMA MAKİNELERİNİN GÜVENLİK 
ÖZELLİKLERİ NELERDİR? 

Kakao yağ blokları parçalama makineleri, güvenlik standartlarına uygun olarak 
tasarlanmıştır. Makinenin hareketli parçaları kapalıdır ve operatör güvenliği için 
koruyucu önlemler alınmıştır. Ayrıca, acil durdurma düğmeleri ve güvenlik sensörleri 
gibi özellikler de bulunur. 
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